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TIP VIN
Alb, sec,
@ DOC-CMD, Murfatlar
Struguri sunt culesi manual si adunati in ladite de capacitate
VITICULTURA mica (10kg) in prima jumatate a lunii Septembrie.
L2 Sol: cernoziom
iy Sistem de conducere: Cordon unilateral si Guyot
Productie: 5t/ha
Ajunsi la crama strugurii sunt desciorchinafi cu blandefe si
sorfali cu afenfie. Temperatura lor este cobordtd la aproximativ
VINIFICATIE 4°C si sunt [asati la maceratie peliculard la rece timp de 3

1
m

ore, pentru extractia de aromd. Urmeazd apoi presarea
strugurilor, iar mustul este limpezit gravitational. Fermentarea
este confrolatd, cu drojdii selectionate, la o temperatura de

14°C timp de 15 zile.

MATURARE Sl
INVECHIRE

R

Vinul proaspat este pastrat in cisterne de inox pana la
momentul imbutelierii.

TRASATURI

ORGANOLEPTICE

&

*Culoare: galben pai cu reflexii verzui

Olfactiv: arome vegetale de fructe albe de sezon, urzicg,
usoard mentd si elemente florale cu o tusa de fructe exofice
*Custativ: proaspdt, cu aciditate mediu plus, savoare de
fructe verzi, mere, cu alcoolul bine integrat si un postgust
generos.

PARAMETRI ® Volum alcool: 13,3 %

3(.> e Aciditate totala: 5,23 g/I
o e Zaharuri reziduale: 1,6 g/I
TEMPERATURA

DE SERVIRE 7000 C
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ASOCIERE

GASTRONOMICA  Placintd cu praz, peste la gratar cu sparanghel, branza
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